
 

 

 

L A B O UC HE , L A MAIN …..   88 

 

Foccaccia ° beurre salé 
Rode biet ° mierikswortel 

Crispy hummes ° pesto 

 

Caviar Impérial 10gr & blini  +suppl 

 
Bapao bun vegan  

Garnaal tempura  ° chutney  
Tonijn ° tobiko  

‘Red Beauty’ zalm ° marshmellow  

 
Coquille St.Jacques  ° vadouvan ° cappuccino bouillabaisse ‘Toine Hermsen’ 

 

Foie gras teppanyaki  +suppl 
 

Wit van gevogelte Kantonese rôti ° truffel ° orzotto 

Buikspek ° BBQ rund gyoza   

Green salad ° sesame ° harinori +suppl 
 

Witte perzik ° framboos 

Braambes ° straciatella  

Aanpassingen zijn helaas niet mogelijk .  

 

…. E T  L E  VE R R E  D E  V IN  🍷   

Sélection wijn menu / per glas vanaf  9,5  

 

L UN C H  55  

Elke middag serveren wij  een drie gangen lunch aan.   
Niet op feestdagen. 

 

C O PAIN S   65  

Op zondagavond en maandagavond serveren wij een  

vier gangen menu carte blanche op basis van inspiratie van chef François.   
Niet op feestdagen. 

De keuze van het  menu wordt geserveerd per tafel .  



 

 

APÉ R O  ST AR T E R S 

‘Huître ã Volant’ oester per stuk  

Caviar Impérial 10gr by Akef & blini  

Lomo de Bellota Ibérico 100%    

Edamame Cantonese flambé  

Foie d’oie gras ‘Handsaeme’ (100gr)   

Chef’s crispy Asian speciality of the day  

 

N O O R SE  L AN GO UST IN E  woodfired per stuk dagprijs  

Wilt u langoustine eten? Geef dit dan 48h voordien aan bij de reservering,  
zodat wij onze service kunnen aanpassen op uw wensen. 

We serveren de langoustine graag als tussengerec ht in uw menu.  

 
De gerechten uit onze menu zijn aan de kaart te bestellen. 

Voor-, tussengerecht 33    °   Hoofdge rec ht 44  

 

D IN IN G W IT H T HE  ST AR S   

Vier-gangen menu 67  

Vanaf 15 nov. t/m 15 dec. 2024 

presenteren wij in samenwerking met DiningCity en Heerlijk.nl  
uitsluitend een viergangenme nu zowel voor de lunch en het diner. 
Pak nu je kans en reserveer online o.v.v. dining with the stars en  

kom heerlijk genieten van een fantastisch luxe diner aan 24%  korting. 

 
Door de authenciteit kunnen wij helaas niet meer tegemoet komen  

aan alle diëtaire wensen én het is voor de chef onmogelijk  

om veganistische gerechten te serveren.  
 

Op vrijdagavond, zaterdagavond en Belgische feestdagen serveren wij  

enkel het menu la bouche, la main… (met de nodige flexibiliteit)  
 

Wijziginge n in het menu brengen mogelijks een meerprijs met zich mee.  
 

restaurant la Trinité is open van vrijdag t/m maandag voor lunch en diner.  

Wij sluiten diner 23.30h. Dank u.  
 

Wij zijn op zoek naar een ‘sous’   

Ben jij of ken jij iemand die François of Evelyne  kan assisteren?  

Neem dan contact met ons op via info@latrini te .nl 

mailto:info@latrinite.nl

